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€ un museo interattivo ed espenenzmle che nello suaQ versione
outdoor porta fuori dai confini del museo un nuovo modo di
vivere la cultura: dinamico, immersivo, parteCIpato.
In collaborazione con [l'associazione GLOBAL EXPERIENCE,
. RIEXPERIA entra in contatto diretto con il territorio, le sue storie
di sostenibilita e resmenzo le persone e le identitd che lo
abitano. _ | :
La proposta turistica "TERRE NARRANTI: Atessa e dlntornl" offre Ak
pacchetti esperlenzmll € percorsi immersivi in cui i luoghi

diventano narrazione viva, gli obltontl si fanno protagonisti e la -
~ memoria collettlvc si trasforma in un esperlenza COndIVISO
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 TURISMO ATTIVO ED ESPERIENZIAL'E '
: nel cuore del Sangro-Aventino
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=—J#8 CONOSCENZA DEL PATRIMONIO
| #2 STORICO, ARTISTICO,
48 NATURALISTICO E ARCHEOLOGICO
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Atessa e c{mtorm

VISITA E LABORATORI R DD R bt (i
| ALLE AZIENDE DI PRODOTTI TIPICI g ol e (R 1

PASSEGGIATE NATURALISTICHE PerCOFSI /mmer SIVI
’ ed esper/enzml/

DEGUSTAZIONI DI PRODOTTITIPICI (4

COOKING CLASS
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LABORATORI DI CREATIVITA Aol

ARTIGIANATO LOCALE




S| SVOLGONO AD ATESSA E NEI| PAESI LIMITROFI,
NEL TERRITORIO DEL SANGRO AVENTINO

LE VARIE OFFERTE POSSONO ESSERE MODULABILI
A SECONDA DELLE SPECIFICHE RICHIESTE
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PASSEGGIATE NEL BORGO DI ATESSA... IN CUI TUTTO SI TRASFORMA

IN RACCONTO: OGNI DETTAGLIO; SIMBOLO O CURIO§ITA PRENDE VITA
SOTTO LO SGUARDO ATTENTO DI UNO STORICO DELLARTE, CAPACE DI
SVELARE €10 CHE SPESSO SFUGGE ALLOCCHIO.

A CURA DI GLOBAL EXPERIENCE.
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~ VISITA A BOTTEGHE ARTIGIANE, PER SCOPRIRE PREZIOSI MANUFATTI
' COME LA PRESENTOSA ABRUZZESE, IL ROSONE DI SAN LEUCIO,
LA FILIGRANA, | RICAMI E LE MAPPE ANTICHE, INSIEME ALUARTE DEL
PRESEPE, FRUTTO DI PAZIENZA, CREATIVITA E DEDIZIONE.

PROTAGONISTI | GRANI ANTICHI DELLAZIENDA
DECLINATI IN VARIE RICETTE TRADIZIONALI., SIA DOLCI CHE SALATE.

COOKING CLASS NELL’ATELIER DI ECOCUCINA DI
UN’ESPERIENZA CONVIVIALE PER SCOPRIRE LA CULTURA" DEL TERRITORIO"
. ATTRAVERSO RICETTE TRADIONALI A BASSO IMPATTO AMBIENTALE.

O DEGUSTAZIONE A BASE DI PRODOTTI TIPICI LOCALI PRESSO

"Hﬂﬂﬂh«m-« o e£§!i§ & ".'
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PASSEGGIATE NEL BORGO DI ATESSA... IN CUI TUTTO S| TRASFORMA
IN RACCONTO: OGNI DETTAGLIO, SIMBOLO O CURIOSITA PRENDE VITA .
SOTTO LO SGUARDO ATTENTO DI UNO STORICO DELLARTE, CAPACE D!
SVELARE CIO CHE SPESSO SFUGGE ALLOCCHIO. -
A CURA DI GLOBAL EXPERIENCE. .

' DEGUSTAZIONE A BASE DI‘PRODOTTI'TIPICI LOCALI:

GRANI ANTICHI, IL TORRONE DI ATESSA; IL LIQUORE ALLE ERBE,
IL FICO REALE E IL TARTUFO. '

e

AMORE E RISPETTO PER LA TERRA CONTRADDISTINGUONO

oy
VISITA ALLA CANTINA SPINELLI: AZIENDA LEADER NEL TERRITORIO. ; : 9

LA MISSION AZIENDALE.
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O PASSEGGIATE NEL BORGO DI ATESSA... IN CUI TUTTO SI TRASFORMA
IN RACCONTO: OGNI'DETTAGLIO,. SIMBOLO O CURIOSITA PRENDE VITA
SOTTO LO SGUARDO ATTENTO DI UNO STORICO DELEARTE, CAPACE DI
SVELARE CIO CHE SPESSO SFUGGE ALLOCCHIOQ.
A CURA DI GLOBAL EXPERIENCE.

(_. ) DEGUSTAZIONE A BASE DI PRODOTTI TIPICI LOCALI:
) GRANI ANTICHI, ILTORRONE DI ATESSA IL LIQUORE ALLE ERBE,

IL FICO REALE E IL TARTUFO. - ; ' E o
VISITAALL’AZIENDA | : UN VIAGGIO NELL'AGRICOLTURA
L ] SOSTENIBILE IN CUI E CUSTODITO OLTRE UN SECOLO DI TRADIZIONI
E SAPERI DEL MONDO CEREALICOLO. IL RECUPERO DELLE VARIETA -
DI GRANI AUTOCTONI ABRUZZESI, LA SOLINA, IL FRASINESE, &

IL SARAGOLLA E IL SENATORE CAPPELLI, IDENTIFICANO QUESTO
ECCEZIONALE PROGETTO. '
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Miele & Natura

" SENTIERO PANORAMICO TRA | BOSCHI E LE ALTURE DI MONTE PALLANO,

SITO DI GRANDE VALORE NATURALISTICO E STO_RICO, CON RESTI
ARCHEOLOGICI E VISTE MOZZAFIATO SULLA VALLE.

*

ACCOGLIENZA PRESSO L'AZIENDA "APICOLTURA TIERI", DOVE | .
PARTECIPANTI SCOPRIRANNO UNA DOLCE STORIA DI FAMIGLIA E IL
MERAVIGLIOSO MONDO DELLE API: SPIEGAZIONE DEL CICLO

PRODUTTIVO DEL MIELE E DELLA SOSTENIBILITA LEGATA ALLAPICOLTURA.

D DEGUSTAZIONE DI PRODOTTI TIPICI A BASE DI MIELE E: GRANI ANTICHI

@ ATTIVITA PRATICA CON LA CERA D’API:
' REALIZZAZIONE DI UNA CANDELA NATURALE O PICCOLO OGGETTO-

OUTDOOR <
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Tessere di territorio
3 PASSlEGGIATA NEL BORGO DI ?OIJRE’NAIQECCIO IALLA?'SCOPERTA D4II UN -
: INCREDIBILE MUSEO A CIELO APERTO: OLTRE CENTO FAVOLOSI-

; MOSAICI SULLE FACCIATE DELLE CASE, IN CUI L'ARTE
' CONTEMPORANEA E’ MISCHIATA CON LA VITA QUOTIDIANA

‘ ACCOGLIENZA PRESSO [’AZIENDA A CONDUZIONE FAMILIARE
O _"APICOLTURA TIERI", DEGUSTAZIONE DI PRODOTTI TIPICI A BASE DI
MIELE E GRANI ANTICH|

o

|~ LABORATORIO DI CREATIVITA PRESSO RIEXPERIA ;-
' REALIZZAZIONE DI MONILI CON LA TECNICA DEL-
- MOsAICO | -
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prodotto tipico biodiversita filiera corta  ALTINO
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Rosso d’Altino

D VISITA ALL’AZIENDA TERRA FONTE, PRODUTTQRI CERTIFICATI DEL
PEPERONE DOLCE DI ALTINO. | VISITATORI SARANNO ACCOLTI
NELL'ORTO DOVE NASCONO LE MATERIE PRIME, DI QUALITA’

UTLIZZATE E DOPO NEL LABORATORIO DOVE VENGONO ILLUSTRATE
LE FASI DI PRODUZIONE.

o

o

O DEGUSTAZIONE DI PRODOTTI TIPICI A BASE DI PEPERONE DOLCE ‘l
SOTTOLI E MARMELLATE. - ' pest O

O COOKING CLASS NELL’ATELIER DI ECOCUCINA DI
LABORATORIO DI CUCINA PER LA PREPARAZIONE DI RICETTE
TRADIZIONALI A BASE DI PEPERONE DOLCE.
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 https://riexperia.com. ' info@riexperia.com
3341541988 - 3272244824



